MENU:
35. hét

Hetfo
08-25

Kedd
08-26

Szerda
08-27

Csziitortok
08-28

Pentek
08-29

Leves 1.

Husgomboc
leves
G.I.TS

Tarkonyos
vadragu leves

G.I.TIS

Mexikoi
bableves
G.I.IS

Zoldbab Leves
G.1.TS

Bakonyi
betvargulyas
leves
G.I.1S

Leves 2. A menii B menii C menii D menii E menii
_ Mustaros Pacbhan Fuszeres Turoval,
Erlelt Fuszeres Sertes Baconnal Toltott Sajt alatt siilt
. / Karaj Tandori Csirke  Sertes Szelet Rantva csirke. parolt rizs
Csukél.lfa.lrls:ﬂ 7 Pecsenvelevében Langossal Rizi-Bizi Tarhonyas hus p:irnlfzﬁldség
Y Tért Burgonya G,I,1S G.I.TS GTIIS 1.1S
7 7 Bundazott Csati 7 Italiai Csirke Mell Savanyu
Fahéjas nyari Csirke Mell Rantott Halfile =~ Toros Kaposzta Siilt Burgonya  Burgonya Fézelék
alma leves Kukoricas Rizs Burgonya Piire G,I.TS Fasirt
T’TS G!TSTS GST’TS G’T,TS
Mozzarelaval
SéskaLeves Sajttal Sonkaval ~ Medvehagymaval Hazi szilvas Tejfolos Paprikis
csirkegomboccal  10ltdttKaraj Ra'ntra T“h"_tf CsirkeMell  Gonboe Fahéjas Csirke Comb Afonyas vadragu,
G.I.TS SﬂéB}lr%oSn}a panku:;l;::rzasahan, Szorttal, Galuska tanyasi tarhonva
7 PetrezeilymeRizs Vanillias Tejfdl G.I.TS G.I.T5S,
GI.TS G,I.IS
Fiistolt Sajttal Cigany Pecsenye Tavaszi Zoldséges Toltdtt Paprika
Gordgdinnye Milinéi Sertés Kukoricaval Fuszeres Halfile Csoben Siitve Paradicsom
Y Borda Toltott Csirke Mell hazi, petrezselymes jazmin Rizs Martasban
T.TS C.I.IS Tekercs mogyvoroburgonya T.TS. %z Tort Burgonya
’ 0 Szalma Batata,
Siilt Zoldseg
G.I.15
Cukkini Tokmagvas Karaj Oroshazi Magyarévari Sertés  Pylyka Orly Médra  Arany Galuska
krémleves Bundaban Tarhonyas Borda Gombis Rizs Vanilla Sodé
levesgyonggvel Forgatott Burgonya Csirke SARCX DRTgOnYs G.I.TS G,I.TS
G.I.TS GLIS G.I.TS s 7 "

G.I.TS

Allergének: G=glutén; T=tejféele; Ts=tojas; OM=olajos magvak

Etlap valtoztatss jorat fent tarhuke




